Zalacznik Nr 1 do SWZ

Szczegotowy zakres zamowienia (Opis Przedmiotu Zamowienia)

(Znak postepowania: 271.1.2022)

I. Przedmiotem zamowienia

Przedmiotem zamdwienia jest §wiadczenie ustug w zakresie: przygotowania i dostawy

catodziennych positkow dla pacjentow ZOL w Curynie oraz odbioru odpadéw

pokonsumpcyjnych. Ustuga bedzie realizowana 7 dni w tygodniu, tgcznie z dniami

wolnymi i Swietami.

II. WarunkKi realizacji przedmiotu umowy

1. Wykonawca bedzie $wiadczy¢ ustuge zywienia chorych w sposéb ciggty we wszystkie

dni tygodnia.

2. Wykonawca zobowigzuje sie do:

1)

2)

3)

4)

5)

Swiadczenia ustugi przygotowania i transportu catodziennych positkéw
i napojow dla pacjentéw z uwzglednieniem diet stosowanych w ZOL
Zamawiajgcego,

positki beda przygotowywane zgodnie z normami HACCP, oraz zasady GMP i GHP,
Ustawy z dn. 25.08.2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnoSci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2020
. poz. 2021 z p6zn. zm.) oraz Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow
spozywczych i innych okreslonych przepisami prawa w odniesieniu do przedmiotu
umowy,

prowadzenia produkcji positkéw w obiekcie posiadajacym decyzje wiasciwego
terenowo inspektora sanitarnego o zatwierdzeniu zaktadu do produkcji Zywnosci
i prowadzenia ustug zywienia w systemie cateringowym,

zglaszania wszelkich zmian w jadtospisie. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢
zmian wylacznie po wcze$niejszym ich zaakceptowaniu upowaznionego
pracownika Zamawiajacego.

dostarczania positkbw do wyznaczonego pomieszczenia odbioru wg
nastepujacego harmonogramu: $niadanie: 7.00 - 8.30 obiad 13.00 - 14.00, kolacja:
16.30 - 17.30. Dostawy positkow moga odbywac sie wczesSniej niz wskazane pory

dostaw wylacznie po uzgodnieniu z Zamawiajacym;



6) zapewnienia odpowiedniej temperatury positkow i napojow:
- Zupa - temp. nie nizsza niz 75 2C (+/- 2 2C)
- napoje gorace - temp. nie nizsza niz 75 2C(+/- 2 2C)
- drugie danie - temp. nie nizsza niz 65 2C (+/- 2 2C)
- satatki, suréwki, sosy i inne potrawy serwowane na zimno - temp. od 22C do
82C(+/- 2 2C) Poziom temperatury podlega¢ bedzie kazdorazowo kontroli ze
strony Zamawiajacego.

7) codziennego odbierania resztek zywieniowych o kodzie odpadu 20 01 08 oraz
zapewnienia szczelnie zamykanych pojemnikéw na kétkach do transportu
odpadéw. Odbiér odpadéw pokonsumpcyjnych bedzie odbywat sie codziennie:

— ze $niadania odbiér po przywiezieniu obiadu,
— z obiadu odbiér po przywiezieniu kolacji,
— z Kkolacji odbiér w nastepny dzien.

8) utylizacji ww. odpadéw zgodnie z wymaganiami okres§lonymi w obowigzujacych
przepisach prawnych.

9) myciaidezynfekcji termosow i pojemnikoéw transportowych we wiasnym zakresie,

10) pobierania i przechowywania prébek z potraw i produktéw wchodzacych w sktad
dostarczanych positkdw, zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17
kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnos$ci
przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. nr 80 poz. 545 z
pOZniejszymi zmianami). Upowaznieni pracownicy Zamawiajgcego majg prawo do
kontroli przechowywania prébek przez Wykonawce i wystawienia Protokotu
wadliwej dostawy/ustugi skutkujacego kara finansowqg w przypadku wykrycia
nieprawidtowosci w przygotowaniu i przechowywaniu préobek.

11) posiadania polisy OC w zakresie odpowiedzialnosci z tytutu realizacji niniejszej
umowy przez caty okres trwania umowy,

12) ponoszenia odpowiedzialno$ci za personel, przeszkolony zgodnie =z
obowigzujacymi przepisami. Personel ma spetnia¢ wymagania zdrowotne oraz
higieniczne niezbedne do pracy z Zywnoscig,

13) dostarczania positkow samochodem posiadajgcym aktualng pozytywna opinie
wtasciwej stacji sanitarno-epidemiologicznej,

14) wspotpracy z Zamawiajagcym w zakresie prawidtowej realizacji umowy oraz

postepowania w przypadku awarii u Wykonawcy,



15) przestrzegania zatozen diet w zakresie doboru produktéw, dziennych racji
pokarmowych, wartos$ci kalorycznej, zawartoSci sktadnikow odzywczych
okreslonych przez Instytut Zywno$ci i Zywienia w Warszawie, z uwzglednieniem
wprowadzanych obowigzujacych zmian w okresie trwania umowy reagowania na
zwiekszajgce lub zmniejszajgce sie zapotrzebowanie na positki w granicach
okreslonych warto$cig przedmiotu umowy,

16) przekazywania kopii protokotu po kazdej kontroli sanitarnej przeprowadzonej
przez uprawniony Panstwowg Inspekcje Sanitarno-Epidemiologiczng,

3. Wykonawca odpowiada za wszelkie szkody wynikajace z realizacji niniejszej umowy, w
tym za narazenie badZz spowodowanie utraty zycia lub uszczerbku na zdrowiu oséb
trzecich, w zwigzku z prowadzong dziatalno$cig gospodarcza.

4. Wykonawca oswiadcza, ze Srodki zywnos$ciowe bedace przedmiotem niniejszej umowy
oraz pojemniki i opakowania na zZywno$¢ posiadaja, w przypadku istnienia takiego
wymogu, niezbedne certyfikaty i atesty.

5. Wykonawca odpowiada we wtasnym zakresie za iloSciowy odbioér pojemnikéw i naczyn
transportowych kazdorazowo po wydaniu positkow,

6. Wykonawca zapewnia na wtasny koszt i we wtasnym zakresie ciagto$¢ zywienia w
przypadku awarii urzadzen badZ wystapienia innych okoliczno$ci uniemozliwiajgcych
kontynuacje procesu zywienia pacjentow. Wykonawca w tej sytuacji zobowiazany jest do
natychmiastowego powiadomienia Zamawiajacego.

7. Wykonawca jest zobowigzany do biezacego informowania Zamawiajgcego o
poczynionych dziataniach w ramach zapewnienia ciggtosci zywienia. JednoczeSnie w
wypadku, o ktérym mowa w ust. 6, w mocy pozostajg wszelkie postanowienia umowy,
zwlaszcza w zakresie zachowania rezimu sanitarnego.

8. Upowazniony pracownik Zamawiajgcego ma prawo do przeprowadzenia dochodzenia
epidemicznego obejmujgcego proces produkcji i transport positkow w przypadku
podejrzenia zatrucia pokarmowego.

9. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zakupu mniejszych iloSci positkéw, niz
okres$lone w ogtoszeniu. Wykonawcy nie przystuguja z tego tytutu Zadne roszczenia.

10. Zamawiajacy zobowigzuje sie do przekazywania informacji i dokumentacji dotyczacej
dziennego zapotrzebowania na positki przez specjaliste ds. Zywienia lub innego
upowaznionego pracownika.

11. Szacowana ilo$¢ osobodni zywienia w oKkresie realizacji umowy wynosi ok. 8 906



positkdw (osobodzien- stawka dzienna zywienia rozumiana jako 3 positki dziennie we
wszystkich dietach z zastrzezeniem jak ponizej).
12. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo niezrealizowania cato$ci zamdwienia, jezeli jego

indywidualne potrzeby beda mniejsze od przewidywanych.

III. Wymagania co do diet i jadlospisu

1. Przygotowanie positkow odbywac sie bedzie z uwzglednieniem diet stosowanych w
tutejszym Zakladzie oraz zgodnie z zaleceniem lekarza.
2. Zywienie pacjentéw ZOL w Curynie obejmuje diety:

1) tatwo strawna - 3 positki dziennie, warto$¢ energetyczna diety 2000 kcal, biatko
ogo6tem-75-80g, w tym biatko zwierzece 45g, ttuszcze 65g, weglowodany 275g,
btonnik do 25g na dobe

2) o zmienionej konsystencji - papkowata, ptynna, ptynna wzmocniona, do zywienia
przez zgtebnik lub przetoke, kleikowa

3) z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodanéw- 3 positki dziennie,
warto$¢ energetyczna diety 2000-2500 kcal, biatko 15-20% energii, ttuszcze 30-
35% energii, weglowodany 45-50% energii, btonnik 25g - 40g na dobe

4) inne diety indywidulane na zlecenie lekarza

3. Jadtospis uktadany bedzie przez Wykonawce, przy udziale dietetyka, na okres 10 dni
(jadtospis dekadowy) i dostarczany Zamawiajagcemu do wcze$niejszego zatwierdzenia
najpozniej na 5 dni roboczych przed rozpoczeciem kazdej kolejnej dekady. Jezeli jadtospis
nie zostanie zaakceptowany przez zamawiajgcego, Wykonawca w terminie 2-dniowym
ma obowigzek dostarczy¢ nowy jadtospis do akceptacji. Wszelkie zmiany w jadtospisie
sugerowane przez Zamawiajgcego beda wigzace dla Wykonawcy.

4. Jadtospis dekadowy po akceptacji dostarczony bedzie w 2- kopiach. Jadtospisy
dekadowe nie moga sie powtarzac.

5. Przy realizacji diet nalezy uwzgledni¢ Srednie normy zywienia dla docelowej grupy oraz
dozwolone produkty, techniki kulinarne zgodne z aktualnymi zaleceniami Instytutu
Zywnosci i Zywienia dla zywienia zbiorowego.

6. Planowanie positkow powinno odbywac sie zgodnie z prawidtowym rozktadem
wartosci energetycznej - $niadanie 30-35%, obiad 35-40%, kolacja 25-30%. Rozktad

sktadnikéw odzywczych w positkach powinien by¢ proporcjonalny do wartosci
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energetycznej.

7. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkdw urozmaiconych, z

wykluczeniem po6tproduktow, potraw gotowych. Wyklucza sie mozliwos$¢ przygotowania

potraw z proszku i mrozonych produktéw, zup, jajek w proszku, oleju palmowego, miodu

sztucznego, produktow seropodobnych, ryb w postaci paluszkéw rybnych itp.

8.Jadtospis powinien uwzgledniac:

1)

2)

3)

4)

5)
6)
7)
8)

Zupe mleczng (250ml), zawierajacg 200ml mleka 2%, codziennie do $niadania z
mozliwo$cig zamiany na inne produkty przez Zamawiajgcego, dla niektorych diet.
Mieszane pieczywo krojone, butki pszenne, graham, razowe z mozliwo$cia
zmiany rodzaju pieczywa w trakcie trwania umowy- do $niadania i kolacji.
Wedliny drobiowe i wieprzowe, z zastrzezeniem, ze ten sam gatunek wedliny nie
moze pojawi¢ sie wiecej niz raz w dekadzie. Mortadela oraz mielonka zostaja
wykluczone z jadtospisu.

Sniadania i kolacje urozmaicone - naprzemiennie sery, wedliny, pasty wlasnej
produkcji, satatki, jajecznica, jajka. Ser topiony zostaje wykluczony z jadtospisu.
Wszystkie dodatki do pieczywa musza by¢ pokrojone i rozdzielone na porcje.
Paréwki drobiowe moge pojawic¢ sie max 1x w tygodniu.

Pasztet, pasztetowa, salceson mogg pojawic sie 1x tygodniu.

Codziennie obiad sktadajacy sie z dwdch dan. Codziennie do obiadu zupa
warzywna, preferowana wzbogacona kasza manng, jeczmienna, peczak itp.
Réznorodne potrawy miesne; preferowane mieso w catosci co najmniej (sztuka
miesa) 3x w dekadzie, co najmniej 4x w dekadzie mieso rozdrobnione w postaci
kotletdbw mielonych, gotgbkdw, pulpetéw, sosu miesnego itp., co najmniej 1x w
dekadzie ryba (filet, pulpet rybny z wykluczeniem paluszkéw rybnych i gotowych
mrozonych kotletow), danie bezmiesne co najmniej 1x w dekadzie Dodatki do
miesa w postaci ziemniakow, ziemniakow puree, kaszy jeczmiennej, ryzu, kaszy
gryczanej itp. Warzywa do I dania w miekkiej postaci, gotowanej, duszonej, tatwo

strawne;j.

10) Napoje w postaci kakao, kawa zbozowa, herbata, herbata owocowa, kompot z

owocéw- 250ml na osobe do kazdego positku.

11) 1x w dekadzie kolacja sktadajaca sie z cieptego dania.

9. Zamawianie ilo$ci oraz rodzajow diet bedzie odbywato sie przez pracownika tutejszego



zaktadu z 1-dniowym wyprzedzeniem do godziny 12.00 z mozliwoscig korekty
zamoOwienia w dniu dostawy do godziny 7.30.

10. Kazdorazowe dostarczenie positku bedzie potwierdzane protokotem odbioru.

11. W razie wystgpienia przypadkéw diet niepetnych (np. positkow dla pacjentow
przyjetych w godzinach popotudniowych lub wypisywanych przed potudniem) przyjmuje

sie warto$ci wskazane w przedtozonym przez Wykonawce Formularzu ofertowym.

IV. Kontrola

1. Wykonawca bedzie zobowigzany do umozliwienia Zamawiajagcemu przeprowadzenia
kontroli poprawnosci realizacji postanowien umowy, udostepni¢ Zamawiajgcemu
niezbedne dokumenty, wartosci odzywcze potraw, ilosci i rodzaj produktéw zuzytych do
ich przygotowania, dokumenty z kontroli sanepidu i innych, oceny stanu sanitarnego
kuchni i pomieszczen sanitarnych.

2. Uwagi pokontrolne zawierajgce zastrzezenia przekazywane beda niezwtocznie, na
piSmie, do przedstawiciela Wykonawcy z Zadaniem wyjasnien lub usuniecia
stwierdzonych nieprawidtowosci.

3. W przypadku zakwestionowania wymagan dotyczacych realizacji umowy w zakresie
przygotowywanych positkdw Wykonawca jest zobowigzany do ich wymiany w ciggu 60
minut od chwili zgtoszenia. W przypadku nie uznania zgtoszonej reklamacji Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo wezwania Wykonawcy w celu dokonania wspdlnej oceny

zasadnoSci reklamacji.



